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SCHILLER

— FLEISCHEREI & GENUSS —

Kostlichkeiten fiir
jede Gelegenheit!

UNSER PARTYSERVICE FUR SIE

Steven 4 - 31135 Hildesheim-Bavenstedt
Telefon: 05121 69002-0 - Fax: 05121 6900-22 9
info@fleischhandel-schiller.de
www.fleischhandel-schiller.de
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Zukunft

Werdegang und Historie

Karsten Schiller beginnt seine Ausbildung
zum Fleischer bei der
Fleischerei Axel Vornkahl in Salzgitter-Bad

Freisprechung zur bestandenden Gesellenpriifung

Einberufung zur Bundeswehr ins
Heeresfliegerregiment 16 Wietzenbruch (Celle)

Geselle bei der
Landfleischerei Claus Brennecke in Liebenburg

Bestandende Priifung zum staatlich gepriiften Jager
Besuch der Meisterschule in Frankfurt
Bestandende Priifung zum Fleischermeister

Fleischermeister bei der
Fleischerei Fritz Lindemann in Hanigsen

Geschiftsersffnung mit Start in die Selbststandigkeit
in Salzgitter-Ringelheim,
ehemals Fleischerei Karl-Heinz Becker

Eroffnung des Fleisch- und WurstgroBhandels
Karsten Schiller in Hildesheim-Bavenstedt

Trauung Jennifer & Karsten Schiller

Alle eingereichten Mettwiirste (Hirsch-, Reh- und
Wildschweinsalami sowie Elsisser Schinkenwurst)
gewinnen die Goldmedaille beim 3. Mitteldeutschen
Mettwurst-Pokal

»Dicke Stracke, kaltverarbeitet«

Auszeichnungen mit Goldmedaille und Pokal beim
Mitteldeutschen Mettwurstpokal in der Kategorie /\
,?‘

Einfiihrung Mehrwegverpackungssystem »ecoBOX«

Rund um die Uhr erreichbar: unsere Verkaufs-
automaten bedienen die Wiinsche Kurzentschlossener

Erster Spatenstich zur Erweiterung der Betriebsstatte
Feierliche Eroffnung der neuen Betriebsstitte

Wir sind gespannt — seien Sie gern dabei ;-)




Team Karsten Schiller

Schon seit dem Jahr 2009 pro-
duzieren wir an unserem Haupt-
standort in Bavenstedt mit viel
Hingabe und Elan die Grundlagen
fir Genuss — Bestes aus Fleisch
und traditionell-handwerklich
hergestellte Wurstwaren und vie-
le weitere Spezialitaten.

Vom Einkauf der Tiere von re-
gionalen Partnern, iber die hand-
werkliche Verarbeitung bis hin
zum Verkauf geht die Arbeit bei
uns durch erfahrene und fleiBige
Haénde.

Heute beschiftigt unser Unter-
nehmen rund 30 Mitarbeiter und
verkauft die Waren aus eigener
Produktion im Hauptgeschaft und
unserer Filiale in Gustedt sowie
iber den GroB- und Einzelhandel.

Hochwertige Produkte aus Wild-
fleisch gehoren seit Anbeginn des

Betriebes zu unseren Spezialita-
ten. Als passionierter Jage
JIthber Karsten er.
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selbst auf die Pirsch. Aber auch
viele Jagdkollegen bringen das
frisch erlegte Wildbret zur Ver-
arbeitung. Und so entsteht aus
bestem Wildfleisch und erlese-
nen Zutaten ein echter Gaumen-
schmaus.

Fleischqualitdt

Auch die domestizierten Tierar-
ten, die wir bei uns verarbeiten
wie u.a. Rind, Schwein, Schaf oder
Pferd stammen aus artgerechter
Haltung von landwirtschaftlichen
Betrieben aus unserer niheren
Umgebung. Wir arbeiten dabei
partnerschaftlich mit den Land-
wirten zusammen, denn regio-
naler Zusammenhalt ist fir uns
selbstverstandlich.

Auf Sie zugeschnitten

Eine unserer Nischen ist die
Produktion von Wurstwaren
nach eigenen Rezeptvorstellun-

gen; beispielsweise fiir Imbiss-

betreiber, Schausteller und Schi
zenfrii .

Partyservice

Qualitit und Genuss bieten wir
zudem auch direkt fiir Sie vor
Ort mit unserem Partyservice.
Alle Speisen und Buffets werden
in unserer Kiiche fiir 10 bis 1.000
Personen hausgemacht und am
Tag lhrer Veranstaltung frisch zu-
bereitet. Bei uns finden Sie fiir
jede Gelegenheit das Richtige —
wir beraten Sie gern und erstellen
Ihnen ein individuelles Angebot.

Friihstiick + Mittagstisch

Falls Sie lieber auBer Haus es-
sen, bieten wir auch einen tag-
lich wechselnden Mittagstisch
im Hauptgeschift. Unsere Ko-
che, Volker Hamerla und Frank
Schiller, bereiten nach traditio-
neller Art alles frisch fiir Sie zu.
Na dann... Mahlzeit!

Verkaufsautomaten
Rund um die Uhr frisches Grillgut

nd alle o



Unser Partyservice fiir lhre Veranstaltung

Wir leihen Ihnen

1Chafing Dish

(Wdarmebehdlter + Brennpaste und Anleger) stick 5,00 €
1Gedeck: Besteck & Teller, ungespilt zurtick stick 3,50 €
Holzkohlegrill, gereinigt zuriick stiick 20,00 €
Riesenpfanne, gereinigt zurick stick 30,00 €

Kaffee und Kuchen Geschirrung, gereinigt zurtick Stiick 3,50 €

Lieferung ab 30 Personen. Wir bereiten Ihnen warme Speisen schon
ab 10 Portionen pro Gericht.

Anfahrtspauschale bis 25 km 30,00 €. Jeder weitere km je 0,30 €.

Anlieferung am Veranstaltungsort

Bitte geben Sie bei der Absprache lhrer Veranstaltung an, ob wir
Treppen oder andere Hindernisse iberwinden mussen.

Damit helfen Sie uns sehr bei der zeitlichen und logistischen Planung
—herzlichen Dank!

Inhaltsstoffe und Allergene

Bitte erfragen Sie direkt bei [hrer Bestellung nach Inhaltsstoffen und
Allergenen, die Sie interessieren bzw. beachten miissen. Gerne geben
wir Thnen dazu Auskunft.

Geschdftsbedingungen

Alle Preise verstehen sich in Euro fir Geschdftskunden exklusiv der
gesetzlichen MwsSt. und fir Privatkunden inklusive der gesetzlichen
MwSt.

Unsere Braten sind servierfertig geschnitten und mit Sauce

Unsere Portionen bestehen, wenn nicht anders angegeben,
aus 350 g Frischfleisch

+ Wir reichen bei unseren Suppen, wenn nicht anders angegeben,
pro Portion 500 ml

+ Wenn nicht anders angegeben, reichen wir unsere Beilagen
pro Person mit 200g



(Wir empfehlen 4 Stlick pro Pers.)

(Wir empfehlen 5 Stiick pro Pers.)

Belegt mit Mett St.
Belegt mit Schinken, Kasseleraufschnitt St.
Belegt mit Bratenaufschnitt, Salami oder Pasteten St.
Belegt mit Serrano oder Parmaschinken St.
Belegt mit Kdse, angemachter Frischkdse St.
Belegt mit Lachs oder Forelle St.

Fingerfood

herzhaft oder siif3, fleischig oder vegetarisch
Ab 10 Teile pro Person (bunt gemischt): 21,99 €

%MMMZZ Schwein oder Gefligel Stiick
Kleine @W]?\_W ,Pizza" oder ,Chili“ Stiick
%s&s,me@ Stiick

WW@%’SF‘@K Kirschtomate und Basilikum  Stiick

VVlorerschliffeher mit Parmaschinken Stiick
Chstiprels pro Per.
Chstorty pro Per.
7{0%]‘% mit Dipp Stiick
Febnchon Doukle Stick CRV Stiick
C%am?mgw mit Frischkése gefiillt Stiick
Gellafskise im zucchinimantel Stiick
Searmpe im Kartoffelmantel Stiick
ChickerrtranasGpels Stiick
W?W'/}l)mfas Stiick
W?W'Wwdqw Stiick
Wm%f@og Stiick
VWi Kerib el Pond Roastbeef oder Lachs  Stiick
Cfac%/s “Paline Stiick
PVloodle Sticks Stiick

2,50 €
130 €
2,50 €
2,00 €
2,50 €
2,50 €
2,00 €
2,50 €
1,80 €

1,80€
1,80 €
1,80 €




Unsere Buffets

Rusthals Gobluchtmolle

Schlachtemolle mit unseren Hausmacher Spezialitdten, gemischter
Brot-& Brotchenkorb, Butter

Vs locRb Bt

Hausmacher Spezialitdten wie Rotwurst, Knackwurst,

pro Per. 10,50 €

Stlze,Kopfmettwurst, Leberwurst, Mettmoll mit Zwiebeln,
Sauerfleisch mit Remoulade, Zwiebelfleisch, Steeke, 2 Sorten

Schnittkdse, Gewlirzgurke, gemischter Brot- & Brétchenkorb, Butter

pro Per. 14,90 €
Gk ller Buffet a5 Rrsonen

Kdseplatte, Braten-& Kochschinkenplatte, Schinken-& Mettwurst-
platte, Fischplatte mit Meerrettich, Sauerfleisch mit Remoulade,
Mettmoll mit Zwiebeln, gebratene Hdhnchenteile & kleine Schnitzel,

zwei Salate nach Wahl, gemischter Brot-& Brétchenkorb, Butter

pro Per. 23,50 €
Foitliches Buffet b 20 Rrsomen

Kdseplatte, Braten-& Kochschinkenplatte, Schinken-& Mettwurstplatte,
Fischplatte mit Meerrettich, Medaillons, Eierplatte, Mettmoll mit Zwiebeln,
gebratene Hdhnchenteile & kleine Schnitzel & kleine Bouletten, zwei

Salate nach Wahl, gemischter Brot- & Brotchenkorb, Butter

pro Per. 27,50 €
Galln Buffet alf 25 Prsoren.

Edelkdseplatte, Edelfischpaltte, Medaillons, Melonenschiffchen mit
Parmaschinken, pikante Puten-& Hdhnchenbrustplatte garniert, drei

Salate nach Wahl, gemischter Brot-& Brétchenkorb, Butter

Beratung individuell fiir Ihre Feier!
Hsepliattt proPer. 990 €
Brater VW etttursipliattt proPer. 12,50 €
%Wafm vorn Ml proPer. 19,00 €

&/@%ﬂ%ﬁ&tﬁé pro Per. 15,50 €
W%M/ZFM pro Per. 10,50 €



%vgggdésufafv& 03L 3,50€
%a&w& 0,5L. 6,50 €
%A‘WW 05L 550€

ég//vsm/‘m{a/ve 0,5L. 4,50 €
%smup/v@

Wunscheinlage nach Absprache 0,5L. 5,50 €
Wursteinlage 0,50 €

Menii-Vorschlage
ﬁMMSM

mit Backpflaumen Schmordpfel mit Preiselbeee-

ren gefillt, dazu Rotkohl und Kartoffelklo3e pro Per. 17,50 €
Vllyilinsch, Gt Hhbortss
mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Ben pro Per. 16,50 €

Tl braibmn

mit Preiselbeer- Birne gefiillt, Apfelrotkohl und
Salzkartoffeln pro Per. 19,50 €

TRendbrschmorbratn &zé%%

mit Sellerie und Méhrenstreifen, Apfelrotkohl

und Salzkartoffeln pro Per. 16,90 €
gefiillt mit Apfelrotkohl und KartoffelkloRe pro Per. 17,50 €

Gehwednefilel in @%(a%mm

mit Kartoffelgratin und bunter Gemuseplatte pro Per. 17,50 €

Sehwednefilet in Tomaibrsavce

mit Mozzarella Uiberbacken, dazu frischer Gra-

tensalat und Nudelbeilage pro Per. 16,50 €
mit bunter Gemuseplatt und Kartoffelgratin pro Per. 17,50 €

%@r’dgﬁ‘m/\M— sacsonal -
mit Kasseler, Schweinebauch, Bregenwurst und
Salzkartoffeln pro Per. 15,90 €

Geogpllles Hohnehenbpustflet

in fruchtiger Currysauce mit Gemusereis und

bunten Salat pro Per. 14,50 €
mit bunter Gemuseplatte und Kartoffelgratin pro Per. 16,50 €

%M?éngfnfm

mit Sauerkraut und Salzkartoffeln pro Per. 14,50 €




Wild aus eignel_j Jagd - Regionalist erste Wahl
| | proPer. 12,50 €
proPer. 15,50 €
proPer. 14,50 €

pro Per. 10,50 €
pro Per. 11,50 €

6,50 €

Zartes vom Rind

pro Per. 11,90 €
pro Per. 10,80 €
pro Per. 10,00 €

CRRR, ... - Beilagen, die wir zu Rind empfehlen:
' . pro Per. 4,20€

T \
9 y



Unser Klassiker
Grngerragout

mit Madeirasauce, kleinen Champignons,
Mettbdllchen und Saucischen pro Per. 10,50 €

s Aus dem Rauch*

mit Gemiseplatte, Sauce Hollandaise, Kartoffelrdsti oder
Kartoffelgratin pro Per. 15,00 €

mit Gemiseplatte, Sauce Hollandaise, Kartoffelrdsti oder
Kartoffelgratin pro Per. 14,00 €

Gutes vom Schwein ,vom Schinken*

“Rbrsirhoratr mit Sauce proPer. 9,50 €
gpwgwm%mc/un%em mit Sauce proPer. 10,50 €

gfym@grm krdftig gewirzt, mit Sauce, Krautsalat und Baguette
proPer. 12,00 €

s Aus der Pfanne*
g?{vs’ piechische A7 mit Zwiebeln proPer. 9,50 €

%{'os’ w Wefmmm mit Kdse iberbacken
pro Per. 10,50 €

%ﬁ%ﬂeﬁa&és in Sahnesauce, mit Champignons
pro Per. 10,50 €

%%W&s in fruchtiger Currysauce
pro Per. 12,50 €

Spanferkel (ab 20 Personen)

vom Riicken, gebraten pro Per. 10,00 €
ohne Knochen, gebraten pro Per. 11,50 €

Rustikale Spezialititen

7747//\4@ gegrillt pro Per. 7,50 €




verschiedene Partybrotchen, Krduterstangen,

Brot-& Baguettesorten
Gnserbrauit
gugm% Keoud
Al
Broceols
Blumerkohl
Roserkokl
Bohinen

Elen.

finger DVphrchien
Gormbsepladte

mit Sauce Hollandaise
Gttt
%f@%%mfm
Reurtbfelllolic
Grote
Pl

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €

2,50 €

3,50€
2,50 €
3,50€
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €

2,50 €



traditionell und fein, aus eigener Herstellung

Golligelinlnt
“Reurtbffelenlini mit oder ohne Speck,

mit Mayonnaise oder Essig-0l

Sreckhartffloalot

bayrische Art

Keouibalal

natur

Keodbalat

mit Dill & Sahne

Vbedbloalint

mit Mayonnaise
Wm—g&a&d‘

mit Ananas und Kochschinken

W )l -
"‘“rﬂilp'sﬁqis,ﬂc)r}'_glen zutaten
Grechischion rlals

mit{Higtenkdsel

mit Rote Beete

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

pro Per.

300€

3,00€

3,00 €

3,00€

3,00 €

3,00€

3,00 €
3,00 €

3,00€

X
3,00 €



der kostliche Abschluss

Gehooladbrgucdiing

mit Vanillesauce pro Per. 3,50 €

UVrndllepudiding

mit Schokosauce pro Per. 3,50€

mit Frichten pro Per. 3,00 €

mit Vanillesauce pro Per. 3,00 €

Tt gmgp

mit Vanillesauce pro Per. 3,00 €

leramds

nach Art des Hauses pro Per. 3,50 €

Puna (ofte

mit Fruchtmus pro Per. 3,50€

WW_WML%_W

nach Art des Hauses pro Per. 3,50 €
Forencreme

nach Art des Hauses pro Per. 3,50 €

=

locker-leicht
— -
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SCHILLER

— FLEISCHEREI & GENUSS —

FUR MEHR TIERWOHL

Sauen auf Stroh -
fur uns ganz naturlich!

Unsere Tier stammen von bduerlichen
Betrieben aus unserer Umgebung.

Steven 4 » 31135 Hildesheim
Telefon 0 5121-69 00 20
www.fleischhandel-schiller.de
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'SCHILLER

— FLEISCHEREI & GENUSS —

Wildfleisch aus hiesigen Revieren:
Braunschweig, Wolfenbtittel, Hannover,
Hildesheim und Harzer Vorland.

Steven 4 » 31135 Hildesheim
Telefon 0 5121-69 00 20
www.fleischhandel-schiller.de
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SCHILLER

— FLEISCHEREI & GENUSS —

Fur uns ganz normal
— naturlich regional!

Von unseren Partnerlandwirten
beziehen wir Rinder aus okologischer
und nachhaltiger Haltung.

Steven 4 » 31135 Hildesheim
Telefon 0 5121-69 00 20
www.fleischhandel-schiller.de
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SCHILLER

— FLEISCHEREI & GENUSS —

SCHILLER

— FLEISCHEREI & GENUSS —

Steven 4
Hildesheim-Bavenstedt

SchmiedestraBe

Industriestral3e

9gD.AS JAIPASUSNIDAA

Ladenschluss verpennt?

Offnungszeiten Hauptgeschiift Offnungszeiten Nutzen Sie rund um die
Steven 4 - 31135 Hildesheim-Bavenstedt Filiale Uhr unsere Automaten.
Montag Freitag Schmiedewinkel 5
07:00-13:00 Uhr 07:00-16:00 Uhr 38274 Gustedt  __ -
Dienstag—-Donnerstag Samstag Samstag ~ e
07:00-14:00 Uhr 07:00-12:00 Uhr 07:00-10:30 Uhr

Zur Rast 37
38271
Baddeckenstedt

Konrad-Adenauer- Esso Tankstelle Steven 4
Stral3e, 31174 Frankenstral3e 47

Dingelbe/Schellerten 31135 Hildesheim

31135
Hildesheim

o)}

Steven 4 - 31135 Hildesheim-Bavenstedt
Telefon: 05121 69002-0 - Fax: 05121 6900-22 9
info@fleischhandel-schiller.de
www.fleischhandel-schiller.de




